Espro Press: En Forbedret Stempelkande Guide

FORBEREDELSE: Espro’s Dobbelte BRYGGEPROCESSEN: 4 TRIN TIL PERFEKT KAFFE
INGREDIENSER & Mikrofilter
UDSTYR

309 kaffe,

medium kvaernet

En medium kvaerning
(ikke grov) giver en bedre
ekstraktion.

500g vand ved 1. Kombinér kaffe 2. Ror rundt og 3. Tryk langsomt 4. Server med
96°C (205°F) og vand vent i 4 minutter | 20 sekunder det samme
Dette giver et ideelt Kom Kkaffen i Espro Pressog  Ber forsigtigt | overfladen, Nar der er gaet 4 minutter, Nyd en fyldig, men ren
bryggeforhold pa 1:16,7. heeld 500g varmt vand over, st laget pa (uden at trykke skal du trykke stemplet jeevnt og nuanceret kop kaffe.
sa al kaffen bliver vad. ned), og start en timer. og langsomt heft i bund.
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